Zalacznik Nr 10 do SIWZ
— Projekt-

UMOWA Nr. .......2020

na $wiadczenie ustugi przygotowania i dystrybucji catodziennego wyzywienia dla mieszkancow
Domu Pomocy Spotecznej w Szczutowie

zawarta w Szczutowie dnia ...... grudnia 2020 r.

pomiedzy:

Powiatem Sierpeckim - Domem Pomocy Spotecznej z siedzibg w Szczutowie przy ul. 3 Maja 116,
NIP 7761676252 reprezentowanym przez:

Mari¢ Grazyng Topolewska — Dyrektora,

zwanym w dalszej czesci umowy Zamawiajacym,

KRS/nr Wpisu do ewid.dzZial.OSP. . ..veieiieiieee e
reprezentowanym przez:

zwanym w dalszej czesci umowy Wykonawca.

W wyniku przeprowadzonego postgpowania o zamoOwienia publiczne w trybie przetargu
nieograniczonego, na podstawie przepisoOw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku — Prawo zamowien
publicznych (Dz. U. z 2020 r. poz. 288, 1086), zwanej dalej ,ustawa Pzp” zawarto umowe
nastgpujacej tresci:

§ 1. 1. Wykonawca zobowigzuje si¢ do S$wiadczenia ustug prowadzenia kuchni, na
warunkach okreslonych w ztozonej ofercie z dnia .... listopada 2020 roku, stanowiacej integralng
cz¢$¢ niniejsze] Umowy.

2. Przedmiotem Umowy jest $wiadczenie ustugi pn. ,,Przygotowanie i dystrybucja
calodziennego wyzywienia dla mieszkancow Domu Pomocy Spolecznej w Szczutowie’polegajacej na
prowadzeniu kuchni i1 przygotowywaniu calodziennego wyzywienia w Domu Pomocy Spoteczne;j
w Szczutowie zwanym w dalszej czesci ,, Domem”.

3. Usluga jest wykonywana w cato$ci w pomieszczeniach kuchennych wynajetych od Domu
przy uzyciu znajdujacego si¢ tam wyposazenia.

4. Uzyte w niniejsze] umowie pojg¢cia maja znaczenie nadane im w Specyfikacji Istotnych
Warunkoéw Zamoéwienia (SIWZ).

§ 2. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony od dnia 1 lutego 2021 r. do dnia 31 stycznia
2022r., nie dtuzej jednak niz na czas trwania Umowy najmu pomieszczen kuchni z wyposazeniem
Nr ..... 2020 z dnia .......grudnia 2020 roku.

§ 3. 1. Wykonawca zobowigzuje si¢ przygotowywac positki codziennie, na biezaco, w ilosci
ustalonej kazdorazowo przez Zamawiajacego, ze $wiezych produktow, wysokiej jakosci (smaczne,
nierozgotowane, nieprzypalone) w pomieszczeniach kuchni Domu, z uwzglednieniem:

1) diet opisanych w SIWZ,

2) zalecen lekarza,

3) wymagan okre$lonych odpowiednio w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (- Dz. U. z 2020 r. poz. 284, 285, 1493) i innych
obowigzujacych w tym zakresie przepisach i zaleceniach Instytutu Zywnosci i Zywienia.



2. Wymaga si¢ od Wykonawcy aby positki dla mieszkancow DPS byly przygotowywane
z zachowaniem diety podstawowej, lekkostrawnej, niskotluszczowej, wysokobiatkowe;,
cukrzycowej, kleikowej 1 innych wg wskazan lekarskich oraz zgodnie z wymaganiami i zaleceniami
Instytutu Zywnosci i Zywienia.

3. Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych warto$ci energetycznych,
odzywczych 1 smakowych potraw przy réwnoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych
jadlospiséw przez ich urozmaicenie o §wieze owoce i warzywa, sezonowos$¢ 1 swigta. Positki maja
by¢ przygotowane ze swiezych produktow, metoda tradycyjng nie uzywajac produktow typu instant
oraz gotowych produktow (np. pierogi mrozone, klopsy, itp.).

4. Zamawiajacy wymaga aby podczas przygotowywania diety o zmienionej konsystencji
wysokobialkowej kazdy ze sktadnikow positku byt zmiksowany oddzielnie 1 podawany jako
oddzielny produkt.

5. W zakresie sktadu positkow i ich gramatury, Zamawiajacy wymaga podawania do obiadu,
CO najmnie;j:

1) 3 x w tygodniu catej sztuki migsa (nie mielonego, nie podrobéw) o gramaturze nie nizszej niz
9 g.,

2) 2 x forma mielona lub rozdrobniona (np. kotlet mielony, gulasz - z podziatem na gramature sosu
1 migsa, przy czym zawarto$¢ mi¢sa nie moze by¢ nizsza niz 90 g.),

3) 1 x ryba ( gramatura nie nizsza niz 100 g.). Ustala si¢ tylko jeden dzien w tygodniu, kiedy
podawane beda dania bezmigsne (kopytka, pierogi, nale$niki, placki ziemniaczane, krokiety,
makaron z twarogiem ryz z dodatkami, itp.) przy czym dania rybne traktowane sa jako
roOwnowazne z migsem;

Gramatury dodatkéw typu:

4) ziemniaki, kasza, ryz, makaron nie nizszej niz 250 g,

5) suréwki nie mniej niz 100 g.

6) podawania, co najmniej 1 x w tygodniu porcji ciasta ( 0 gramaturze nie nizszej niz 100 g), butki
stodkiej lub zamiennie ciastek;

7) surowki podawane do obiadu powinny by¢ zgodne z dang porg roku i dietg, podanie tej samej
surowki nie moze przekracza¢ 7 dni. Dodatki warzywne do gléwnego dania obiadowego nalezy
czesciej podawac w postaci gotowane;;

8) na kolacje 2 x w tygodniu beda podawane gorace positki np: bigos, fasolka po bretonsku, flaki
z zotadkéw drobiowych, leczo (sezonowo), gorgca kietbasa, kaszanka, parowki przy czym
gramatura nie moze by¢ mniejsza niz 100 g.;

9) podawania zup mlecznych w porze $niadania: poniedziatek, sroda, pigtek lub kakao 1 kawe
mleczng w pozostate dni;

10) zachowania gramatury ponizszych produktow w granicach:

a) pieczywo nie mniej niz 150 g;

b) wedlina (r6zna) nie mniej niz 60 g;

c) satatki (r6zne) nie mniej niz 100g;

d) twarogi (r6zne) nie mniej niz 100g;

e)ser zOtty nie mniej niz 100 g;

f)produkty podawane w zestawie np.: ser- wedliny gramatura dostosowana np.: 50/50;

g)jajko nie mniej niz 1 sztuka;

h)pasty (r6zne) nie mniej niz 100 g;

1)zupy podawane do obiadu 400 ml na osobg¢ z uwzglednieniem + 20% w celu ewentualnej
dolewki;

j) dodawania produktoéw typu jogurt, kefir, mus, galaretki, kisiele minimum 1 raz w tygodniu - dla
kazdej diety;

11) positki podawane w formie papki musza zawiera¢ wszystkie skladniki z jadlospisu dla
okreslonej diety, z wylaczeniem dodatkow typu jogurt, pudding, galaretka, kisiel serwowanych
oddzielnie;

12) podawania owocow sezonowych min 1 x dziennie;



13) podawane wedliny musza by¢ urozmaicone tj. wedzonki, parzone, drobiowe, wieprzowe
z zachowaniem proporcjonalno$ci serwowania wedzonek, wedlin parzonych 1 konserwowych;

6. Wykonawca zobowigzany jest uzywaé¢ maslo §wieze extra, a nie produktow
mastopodobnych.

7. Wykonawca zapewni staly dostep do przypraw na stolikach oraz zapewni serwetki.

§ 4. 1. Zamawiajacy wymaga aby dobor sktadnikow pokarmowych do poszczegolnych diet
byt dokonywany przez zatrudnionego u Wykonawcy dietetyka, o potwierdzonych kwalifikacjach.

2. Zamawiajacy moze dokona¢ zmian w projekcie jadlospisu; po wprowadzeniu zmian do
projektu jadlospisu przez Zamawiajacego, Wykonawca ma obowigzek przedlozy¢ jadlospis
uwzgledniajacy zgloszone poprawki w ciggu dwoch dni od dnia otrzymania od Zamawiajgcego
propozycji zmian.

3. Na ewentualne zmiany w jadtospisie, powstate z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy
wskutek okoliczno$ci, ktérych nie mozna bylo przewidzie¢ (przypadki losowe, sytuacje
nadzwyczajne, itp.) wymagana jest zgoda Zamawiajgcego.

4. Jadlospisy podlega¢ beda kontroli Zamawiajacego. Wykonawca bedzie sporzadzat
jadtospisy i1 przedstawiat Zamawiajgcemu do akceptacji. W jadlospisie zawarte beda z podzialem na
diety nastgpujace dane: nazwa positku, kalorycznos$¢, gramatura gotowego positku z podziatem na
czesci sktadowe wyrazone w gramach lub sztukach. Jadtospisy podpisane przez dietetyka beda
dostarczane Zamawiajagcemu z tygodniowym wyprzedzeniem przez upowaznionego pracownika
Wykonawcy. Zamawiajacy potwierdzi wybrany zestaw do 3 dni przed terminem obowigzywania
jadlospisu.

5. Ogo6lng kontrolg ze strony Zamawiajacego nad prawidlowos$cig zywienia sprawowac
bedzie whasciwy merytorycznie pracownik Zamawiajacego. Wykonawca zapewni Zamawiajacemu
dostep do wszelkich danych 1 pomieszczen niezbgdnych do przeprowadzania kontroli.

6. Wykonawca bedzie podawal dzienny jadtospis do wiadomosci mieszkancéw i personelu
W sposOb zwyczajowo przyjety u Zamawiajacego tj. wywieszajac na tablicy informacyjnej
znajdujacej si¢ przy wejsciu na stotowke najpozniej przed $niadaniem. Jadtospis uwzglednial bedzie
wszystkie diety serwowane w danym dniu.

§ 5.1.Wykonawca przygotowywac bedzie positki z wlasnych produktéw, a Zamawiajacy
bedzie mial prawo skontrolowaé, czy produkty wykorzystywane przez Wykonawce odpowiadaja
potrzebom zywienia mieszkancow DPS.

2. Wykonawca zobowigzany jest do udost¢pnienia Zamawiajagcemu jednej porcji kazdego
positku do degustacji w zakresie diety podstawowej, w celu dokonania kontroli wagi i estetyki
zestawionego positku. Positek ten musi by¢ wydzielony z cato$ci przygotowanego jedzenia.

3. Positki majg by¢ podawane zgodnie z harmonogramem:

- $niadanie godz. 8.00 — 10.00

- II $niadanie + positek dodatkowy (dla diety cukrzycowej) godz. 11.00

- obiad godz. 13.00 do 15.00

- kolacja godz. 18.00 do 20.00

- positek dodatkowy (dla diety cukrzycowej) godz. 21.00

4. 1I $niadanie moze sktada¢ si¢ z: kawatka ciasta o wadze 100g/os. np.: zebra, ciasto
biszkoptowe, murzynek, ucierane, drozdzowe; owocoéw, jogurtu naturalnego lub owocowego,
kanapki, drozdzowki, kisielu, budyniu, galaretki.

§ 6.1. Dystrybucja positkéw dla mieszkancow DPS bedzie polegata na podaniu positku na
lad¢ dla mieszkancéw mogacych samodzielnie si¢ obstuzy¢. Mieszkancom mniej sprawnym positki
odbierane i podawane bedg przez pracownikoOw Zamawiajacego; natomiast osobom, ktdre nie moga
korzysta¢ z jadalni, Wykonawca zapewni wlasciwy transport positkow do pokoi tzn. w pojemnikach
zapewniajacych wilasciwa ochrong i temperaturg¢ oraz na wozkach przeznaczonych do przewozu



zywnos$ci. Odpowiedzialny za dystrybucj¢ positkow z jadalni do tdzek mieszkancow jest
Zamawiajacy.

2. Wydawane positki musza posiada¢ odpowiednig temperatur¢ w chwili odbioru przez
mieszkancow DPS, tj.:

- gorace zupy — min. 75°C

- gorace drugie dania — min. 65°C

- gorace napoje — min. 80°C

- satatki 1 surowki — ok. 4°C

3. W okresie $wiat positki majga mie¢ charakter §wigteczny z uwzglednieniem tradycyjnych
potraw 1 ciast. W ramach realizacji przedmiotu Zamowienia Wykonawca zobowigzany bedzie
réwniez do przygotowania okazjonalnych uroczystosci wskazanych przez Zamawiajacego:

a) wspolne dla mieszkancow oraz zaproszonych gosci (razem ok. 120 osob) Wigilia oraz Sniadanie
Wielkanocne w dodatkowym terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego. Menu okoliczno$ciowe
musi zosta¢ przedstawione do akceptacji Zamawiajagcego z co najmniej 7 - dniowym
wyprzedzeniem.

b) dwie imprezy w roku wspolne dla DPS oraz zaproszonych gosci tj. Zjazd Rodzin (dla ok. 180
0s6b) oraz Turniej Karciany (razem ok. 250 osdb) organizowane w DPS Szczutowo w terminie
wyznaczonym przez Zamawiajacego. Na kazda impreze Wykonawca przygotuje ze Srodkow
Zamawiajacego dwa cieple positki: np. zupa i1 bigos, leczo i1 kietbaska z rusztu, zupa i udko
z kurczaka, zapiekanka oraz ciasto, owoce, napoje, itp.,

4. Wykonawca zapewni na kulinarng terapi¢ zajeciowa produkty wedlug potrzeb
Zamawiajacego do wypieku ciast 1 przyrzadzania innych potraw oraz stodycze na wzmocnienie
w lacznej kwocie nie przekraczajacej 300,00 zlotych w miesigcu zgodnie ze zlozonym
zamoOwieniem przez upowaznionego pracownika Zamawiajacego (koszt tych artykutdéw wliczony
bedzie w ceng stawki zywieniowej).

5. Wykonawca zobowigzany bedzie rowniez raz w miesigcu przygotowac dla mieszkancow
poczestunek, w zwigzku ze wspdlng impreza urodzinowa/imieninowa (napoje ciepte i zimne oraz
ciasto zgodnie ze zgloszong liczbg mieszkancow).

§ 7. 1. Wykonawca bedzie prowadzit ewidencj¢ ilosciowo-warto§ciowa wydanych positkow
oraz zapewni Zamawiajagcemu prawo wgladu do tej ewidencji; sporzadza miesi¢czng specyfikacje
wydanych positkéw i1 dostarcza razem z faktura.

2. Wykonawca moze sprzedawacé positki pracownikom Zamawiajgcego, ktorzy si¢ o to
zwrdca 1 chetnym osobom w ramach tzw. ustug srodowiskowych; Zamawiajacy nie posiada
informacji na temat ilosci pracownikow i innych osob, ktore beda chetne do korzystania z ptatnych
positkow.

3. Wykonawca zapewni dostep przez cala dobg¢ do podstawowych produktow
zywnos$ciowych 1 napojow zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia
23.08.2012 r. w sprawie domow pomocy spotecznej (tj. Dz.U. 2018 r. poz. 734 z p6zn. zm.).

Do produktoéw tych zaliczamy:

1) Chleb w ilosci trzech bochenkow o gramaturze po 500 — 700g,

2) masto w ilosci 3 x 200 g,

3) dzemy o gramaturze min. 270 g,

4) herbata ,,sucha” 70 szt. (saszetki),

5) cukier 3 kg,

6) stodzik 1 opakowanie (1000 szt.) raz na miesiac,

710 litrow wody niegazowane] w opakowaniach max 2 1, za§ w miesigcach: czerwiec, lipiec,
sierpien - 20 litréw. Koszt ww. artykutow wliczony bedzie w ceng¢ jednostkowa ustugi.

4. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania tzw. suchego prowiantu dla
mieszkancow DPS w dniach, w ktorych wyjezdza¢ beda na wyjazdy okoliczno$ciowe. Rodzaj
1 ilo$¢ porcji uzgadniana bgdzie z uprawnionym przedstawicielem Zamawiajgcego. W ramach
suchego prowiantu powinny znalez¢ si¢ napoje butelkowane w ilosci 1000 ml/os.



5. llo$¢ zamawianych positkdw bedzie uzalezniona od ilosci mieszkancow przebywajacych
aktualnie w DPS. Ilo$¢ positkow okreslona bedzie przez Zamawiajacego do godziny 12.00 dnia
poprzedzajacego dzien przygotowania i przekazywana w formie pisemnej lub ustnej pracownikowi
Wykonawcy bedagcemu w DPS.

6. W nagtych przypadkach, nie wynikajacych z winy Zamawiajacego, strony dopuszczaja
mozliwos¢ zlozenia zamowienia w terminie pédzniejszym. Korekta zamdéwienia w  dniu
przygotowania ilo$ci obiadow 1 kolacji (lacznie z dietami) do godziny 9.00, ilo$ci $niadan (tacznie
z dietami) na nast¢pny dzien do godziny 15.00. Ztozenie korekty odbywac si¢ bedzie pisemnie lub
ustnie za posrednictwem pracownika Wykonawcy bedacego w DPS.

§ 8. 1. Odpadki beda usuwane przez Wykonawce na biezgco z pomieszczen wydawania
1 spozywania positkdOw w miejsce wskazane przez Zamawiajacego.

2. Wykonawca odpowiada za utrzymanie czystosci i1 porzadku w pomieszczeniach
wynajmowanych przez Zamawiajacego, czystosci urzadzen, sprzgtu itp. wykorzystywanych przez
Wykonawce oraz czasowg ich konserwacj¢ 1 konserwacje pomieszczen bedacych przedmiotem
najmu.

3. Za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
wynikajace ze $wiadczonej przez Wykonawce ushugi, ktorej nastgpstwem beda m.in. mandaty,
odpowiada Wykonawca.

§ 9. 1. Dzienna stawka zywieniowa obejmuje (wsad do kotta musi wynosi¢ minimum 10,00
PLN), koszty przygotowania (wytworzenia) positku, wydania, usuwania odpadéw w miejsce
wskazane przez Zamawiajacego, utrzymanie czysto$§ci w pomieszczeniach wynajmowanych od
Zamawiajacego.

2. Zamawiajacy ma mozliwos¢ dokonywania kontroli warto$ci wsadu do kotla poprzez
pisemne wezwanie Wykonawcy do okazania raportow zywienia. W razie watpliwosci Zamawiajacy
ma prawo na koszt Wykonawcy do weryfikacji tych raportow przez PIH. Srednia warto$é
dziennego wsadu do kotta okreslona na podstawie raportow moze waha¢ si¢ w okresie
tygodnia +/- 5%.

§ 10. 1. Positki sporzadzane i wydawane beda z zachowaniem obowiazujacych norm
zywieniowych 1 sanitarnych w tym systemow: GHP — Dobrej Praktyki Higienicznej, GMP — Dobre;j
Praktyki Produkcyjnej, HACCP — Systemu Analizy Zagrozen Krytycznych Punktéw Kontroli.
Positki muszg by¢ zréznicowane, urozmaicone i1 przyrzadzane w dniu wydania. Positki powinny
by¢ sporzadzane wedtug zasad racjonalnego zywienia oraz powinny ksztattowaé wilasciwe nawyki
zywieniowe.

2. Przygotowywanie positkéw odbywaé si¢ bedzie w pomieszczeniach kuchennych przy
wykorzystaniu wyposazenia kuchennego Zamawiajgcego przekazanego odptatnie na podstawie
umowy na realizacj¢ zamoéwienia publicznego w uzytkowanie Wykonawcy. Wykaz sprzetu
1 urzadzen do przekazania Wykonawcy stanowi zatgcznik Nr 2 do projektu umowy najmu.

3. Personel niezbgdny do realizacji przedmiotu zamoOwienia zabezpiecza we wlasnym
zakresie Wykonawca. Na Wykonawcy cigzy¢ bedzie obowigzek zapewnienia wlasciwej organizacji
pracy, sprawnego wydawania positkéw (w tym wyposazenie personelu w odpowiednig odziez) oraz
sprawnego sprzatania pomieszczen kuchennych po zakonczonych positkach.

4.Wykonawca upowazni osobg, ktora bedzie reprezentowata Wykonawce, w tym sktadata
1 odbierala o$wiadczenia woli 1 wiedzy oraz dokonywata wigzacych dla Wykonawcy ustalen
z Zamawiajacym w przypadkach, gdy Wykonawca nie bgdzie obecny osobiScie w siedzibie
Zamawiajacego — w takim wypadku Wykonawca przedtozy Zamawiajagcemu dokument
petnomocnictwa dla tej osoby.

5.W wykonaniu powyzszego obowigzku Wykonawca upowaznia .........cccceceevvvveeeveennnnnn.
et eeeheestteeeteessteeteesseeeeteentteebeeateeeteenhteahn s e teeteenteeebeenneeeseenteaans do kontaktu z Zamawiajacym.



6. Wykonawca zapewnieni w skladzie personelu kuchni zatrudnienie szefa kuchni oraz
minimum jednej wykwalifikowanej osoby odpowiedzialnej za wykonanie zamowienia, ktora
posiada przynajmniej $rednie wyksztatcenie gastronomiczne lub inne pokrewne w zawodzie
kucharza 1 doswiadczenie zawodowe ( przynajmniej 2 lata) zgodne z przedmiotem zamdwienia.
Ponadto Wykonawca bedzie dysponowat osobg posiadajaca kwalifikacje dietetyka.

§ 11. 1.Wykonawca zobowigzany jest do:

2. Statego doposazania stotdéwki w niezbedny sprzet: sztuéce, szklanki, kubki, talerze, itp.
w celu utrzymania potrzebnego stanu ilosciowego 1 jakosciowego. Sprzety dokupione przez
Wykonawce w celu doposazenia kuchni ponad ustalone normy, po zakofczeniu umowy pozostaja
jego wilasnoscia.

3. Utrzymania na koszt wlasny czystosci wynajmowanych pomieszczen, urzadzen, sprzetu
oraz w zaleznosci od potrzeb dokonywac ich konserwacji i napraw.

4. Oczyszczenia z osadéw kuchennych w okresie wiosennym 1 jesiennym dwodch
odstojnikdw znajdujacych si¢ przy kuchni.

5. Wywozu odpadéw komunalnych i resztek pokonsumpcyjnych (powstatych w wyniku
ushug gastronomicznych) zgodnie z obowigzujacymi przepisami tj. Ustawa z dnia 14.12.2012 r.
o odpadach (Dz. U. z 2020 r. poz.797, 875) oraz Rozporzadzenia (WE) Nr 1069/2009 z dnia
21.10.2009 r. okreslajace przepisy sanitarne dotyczace produktow ubocznych pochodzenia
zwierzecego, nieprzeznaczonych do spozycia. Zamawiajagcy wyraza zgode na umieszczenie
kontenera na odpady komunalne Wykonawcy na terenie DPS pod warunkiem jego odpowiedniego
oznakowania i zachowania estetyki na uzytkowanej powierzchni zewnetrznej.

6. Przekazywania Zamawiajacemu kserokopii z przeprowadzonych kontroli przez
Powiatowa Stacje¢ Sanitarno — Epidemiologiczng.

7. Positki muszg by¢ podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Nie dopuszcza si¢
uzywania naczyn: papierowych, plastikowych, styropianowych. Niedopuszczalne jest uzywanie
jednorazowych sztu¢cow (nie dotyczy piknikow okazjonalnych).

8. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowywania positkow z produktéw, ktore beda
wysokiej jakosci handlowej 1 zdrowotnej. Do przygotowywania positkow nalezy uzywaé
produktéw $wiezych, posiadajacych aktualne terminy waznos$ci, nabytych w zrodlach dziatajacych
zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

9. Wykonawca zobowigzany jest na wlasny koszt wyposazy¢ uzytkowane pomieszczenia
w  podreczny  sprzgt gasniczy (zgodnie z  aktualnie obowigzujagcymi  przepisami
przeciwpozarowymi), obja¢ pomieszczenia kuchenne stata kontrola przeciwpozarowa, wykonywac
przeglady p.poz.; za ewentualne uchybienia w tym zakresie, Wykonawca odpowiadat bedzie za kary
natozone przez wlasciwe organy i instytucje z tytulu nieprzestrzegania przepisOw sanitarno-
higienicznych, przepisow BHP i p.poz.

10. W razie do potrzeb Wykonawca zobowigzany jest, na koszt wlasny, przeprowadzac
dezynsekcje 1 deratyzacj¢ wynajmowanych pomieszczen zgodnie z przyjetymi procedurami Dobrej
Praktyki Higienicznej, wczesniej informujac o swoich zamiarach Zamawiajacego.

§ 12. 1. Naleznosci z tytutu $wiadczonych przez Wykonawce ustug beda wyptacane za
okresy miesigczne na podstawie wystawianych faktur. Do dnia 5-go kazdego miesigca Wykonawca
wystawi fakture VAT wraz ze specyfikacja wydanych positkow, ktora zostanie optacona przelewem
w terminie 21 dni od daty jej dostarczenia Zamawiajacemu na wskazane konto bankowe.

2. Wykonawca begdzie prowadzit ewidencj¢ ilosciowo-warto§ciowg wydanych positkéw oraz
zapewni Zamawiajagcemu prawo wgladu do tej ewidencji; obowigzkiem Wykonawcy jest
sporzadzenie miesig¢cznej specyfikacji wydanych positkdw 1 dostarczenia jej razem z faktura.



3. Wartos¢ poszczegolnych positkow ustala si¢ nastepujaco:
* $niadanie — 25% warto$ci ceny jednostkowej ustugi,
* $niadanie II + positki dodatkowe — 5% warto$ci ceny jednostkowej ustugi,
e obiad - 50%,
* kolacja — 20% wartos$ci ceny jednostkowej ustugi.

4.. Strony ustalaja jednostkowa cen¢ ustugi w wysokoSci netto ... 7t
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5. Jednostkowy tzw. “wsad do kotla” w wysokoSci netto: .........cccceriieniiennen. zt
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6. Wykonawcy z tytulu czynnosci okre§lonych niniejsza umowa bedzie przystugiwato
comiesi¢czne wynagrodzenie ustalone jak nizej wg wzoru:

ilos¢ calodobowych positkow (ilo$¢ x jednostkowa cena brutto z ust.4) + ilos¢ poszczegolnych
positkow (o ile mieszkaniec nie korzysta z pelnego dziennego wyzZywienia) x warto$¢
positkow podana w ust.3)

§ 13. Strony ustalaja, ze maksymalna suma wynagrodzenia za wykonanie zamdwienia
w okresie obowigzywania umowy bedzie wynosi¢ brutto ...............ccceeeeen. zt, stownie zk:
e eeeheestteeeteesteebeeatee e bt eahee e bt eataeebeetteebeenteeenbeenteeenne w tym podatek Vat .......c.coceeiiiiiiiiiinns e .

Faktura VAT wystawiona bedzie na:
Powiat Sierpecki ul. Swi¢tokrzyska2a 09-200 Sierpc NIP: 776 16 76 252
Dom Pomocy Spolecznej w Szczutowie ul. 3 Maja 116 09-227 Szczutowo

§ 14. 1. Wykonawca zobowigzany jest do przejecia kuchni wraz z pomieszczeniami
towarzyszacymi oraz sprzetem i wyposazeniem od Zamawiajacego dnia 31.01.2021 roku
w godzinach nocnych, tj. od godz. 22:00 bezposrednio po przekazaniu kuchni przez podmiot
aktualnie zwigzany umowa najmu. Uruchomienie kuchni nastapi zaraz po przejeciu. Sniadanie
nastepnego dnia zostanie wydane najp6zniej do godz. 9.00.

2. W przypadku nie wykonania ushugi przez Wykonawce, Zamawiajacy zamowi gotowe positki dla
mieszkancow, a kosztami zakupu obcigzy Wykonawce.

§ 15. 1. Wykonawca wniesie zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy w wysokosci
3% calkowitej wartosci zamowienia  brutto podanej w formularzu ofertowym tj. kwote:
e ZE STOWINIE: ..o
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2. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy bedzie stuzylo do pokrycia roszczen
z tytuhu niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy.

3. Przez nienalezyte wykonanie umowy strony rozumieja mi¢dzy innymi:
1) dostarczenie positkow innych niz w jadlospisie
2) dostarczenie positkow w ilo$ci mniejszej niz zamowiono,
3) dostarczenie positkow o temperaturze innej niz wymagana,
4) dostarczania positkow w godzinach innych niz wskazane w harmonogramie, o ktérym mowa
w § 4 ust.1 niniejszej umowy,
5) brak wywieszonego jadtospisu na tablicy informacyjnej przy stotowce.

4. Zabezpieczenie wnoszone jest na okres trwania umowy.

5. Zamawiajacy zwroci Wykonawcy zabezpieczenie zgodnie z art.151 ustawy Prawo
zamowien publicznych ((Dz. U. z 2020 r. poz. 288, 1086);

§ 16. 1. W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania zobowigzan umownych
Strony uprawnione sg do naliczenia kar umownych w nastepujacych przypadkach 1 wysokosci:



1) Zamawiajacy uprawniony jest do naliczenia Wykonawcy kary umowne;j:

a) za odstgpienie od umowy z przyczyn niezaleznych od Zamawiajacego w wysokosci 5% wartosci
umowy brutto;

b) za kazda wade w wykonaniu przedmiotu umowy w szczegdlnosci polegajacej na : dostarczaniu
positkéw innych niz w jadlospisie lub w ilo§ci mniejszej niz zamdéwiono lub o nieodpowiedniej
wielkosci positku (porcji/gramatury) lub zmianie jadlospisu bez zgody Zamawiajacego
— w wysokos$ci 20% wynagrodzenia brutto za calodzienne wyzywienie wszystkich mieszkancoéw
Zamawiajacego;

¢) za wady w wykonaniu przedmiotu umowy w postaci: nieodpowiedniej temperatury positkéw lub
braku wywieszonego jadtospisu - kazdorazowo w wysokosci 10% wynagrodzenia brutto za
catodzienne wyzywienie wszystkich mieszkancow Zamawiajacego;

d) za niedotrzymanie pory wydawania positku okreslonego w § 4 ust. 1 — powstale z winy
Wykonawey — kazdorazowo w wysokosci 0,5% wynagrodzenia brutto za dany miesigc
kalendarzowy;

e) za nieterminowe dostarczenie projektu jadlospisu Zamawiajacemu — kazdorazowo w wysokosci
1% wynagrodzenia brutto za dany miesigc kalendarzowy;

f) za kazdy dzien niewykonania umowy - w wysoko$ci 10 % wynagrodzenia brutto za poprzedni
miesigc kalendarzowy.

2) Wykonawca uprawniony jest do naliczenia Zamawiajagcemu kary umownej w przypadku, gdy
Zamawiajacy odstapi od umowy z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy, innych niz przewidziane
w art. 145 ust. 1 ustawy Prawo zamdwien publicznych w wysokosci 2% warto$ci umowy brutto.

2. Strony zastrzegaja sobie prawo do dochodzenia odszkodowania na zasadach ogdlnych, o ile
warto$¢ faktycznie poniesionych szkod przekracza wysoko$¢ naliczonych kar umownych.

§ 17. 1. Zgodnie z Umowg najmu, o ktérej mowa w § 2 niniejszej Umowy, niniejsza Umowa
ulega rozwigzaniu przed uptywem okresu na jaki zostata zawarta w przypadku przedterminowego
rozwigzania umowy najmu.

2. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ niniejszag umowe¢ z zachowaniem trzymiesi¢cznego
okresu wypowiedzenia, ze skutkiem na koniec miesigca kalendarzowego.

3. Strony dopuszczajg mozliwos¢ rozwigzania umowy w trybie porozumienia stron.

§ 18. 1. Zamawiajacy moze wypowiedzie¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym za
powiadomieniem Wykonawcy na piSmie w przypadku:

1) jezeli zostanie ogloszona upadtos¢ lub likwidacja Wykonawcy;

2) w przypadku powtarzajacych si¢ naruszen nalezytego wykonania przedmiotu umowy (trzy razy
w miesigcu) stwierdzonych na podstawie protokotu kontroli przeprowadzonej przez
upowaznionych przedstawicieli Zamawiajacego, w szczegdlnosci nie spelnienia wymagan
w zakresie rodzaju, temperatury, ilosci 1 jakosci positkow oraz warunkow ich dostarczania.;

3) w przypadku utraty przez Wykonawce wymaganych uprawnien do wykonywania dziatalno$ci
gospodarczej w zakresie dotyczacym przedmiotu umowy;

4) jezeli zostanie wydany nakaz zaj¢cia majatku Wykonawcy

2. Wykonawca moze wypowiedzie¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym za
powiadomieniem Zamawiajacego na pismie, gdy Zamawiajacy zalega z zaplata naleznosci za
wykonang ustuge za co najmniej trzy miesigce.

§ 19. 1. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie
przedmiotu niniejszej umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢
w chwili jej zawarcia, Zamawiajacy moze odstapi¢ od jej realizacji w ciggu 30 dni od powzigcia
wiadomosci o powyzszych okolicznosciach. W tym przypadku Wykonawca moze zada¢ jedynie
wynagrodzenia naleznego mu z tytutu rzeczywistego wykonania ustugi.

§ 20. 1. Stronom przystuguje prawo odstgpienia od umowy z powodu braku zabezpieczenia
srodkow na realizacj¢ przedmiotu umowy w planie finansowym.



2. Ze wzgledu na sytuacje, o ktorej] mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu, Zamawiajacy
zobowigzuje si¢ poinformowaé¢ Wykonawce niezwlocznie po przekazaniu przez jednostke
nadrzgdng informacji o ostatecznych kwotach dochodow i1 wydatkow dla DPS.

§ 21. W kazdym przypadku rozwigzania niniejszej umowy przed uptywem okresu, na jaki
zostala zawarta, Wykonawca moze zada¢ jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu wykonania
czg$cl umowy.

§ 22. 1. Zgodnie z art. 144 ust. 1 ustawy Prawo zaméwien publicznych przewiduje si¢
mozliwo$¢ dokonania nizej wymienionych zmian:
1) cena jednostkowa osobodnia brutto positkdéw moze ulec zmianie w przypadku ustawowej zmiany
stawki podatku VAT,
2) strony dopuszczaja mozliwo$¢ zmiany ceny jednostkowej osobodnia o prognozowany
srednioroczny wskaznik cen towarow 1 uslug konsumpcyjnych okreslony w ustawie
budzetowej na rok 2021, od pierwszego dnia miesigca nastgpujacego po ogloszeniu ustawy.

3) zmiany dotyczace os6b wskazanych w ofercie do wykonania zamowienia, w przypadkach gdy
z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy osoby te nie moga uczestniczy¢ w wykonaniu
zamoOwienia, pod warunkiem, iz Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu do akceptacji osoby
z takimi samymi lub wyzszymi kwalifikacjami,
4) zmiany w jadlospisie za zgoda Zamawiajgcego.

2. Zmiana niniejszej umowy moze nastgpi¢ za zgoda obu stron wyrazong na pismie
w formie aneksu do umowy pod rygorem niewaznosci. Zmiany nie moga narusza¢ postanowien
zawartych w art. 144 ust. 1. Prawo zaméwien publicznych.

§ 23. Wykonawca nie moze zbywaé na rzecz osob trzecich wierzytelno$ci powstalych
w wyniku realizacji przedmiotowego zadania bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiajgcego.

§ 24. 1. Wykonawca oswiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialno$ci cywilnej
z tytulu prowadzonej dzialalno$ci gospodarczej na kwotg 100.000,00 (stownie ztotych: sto tysigcy
00/100).

2. Wykonawca zobowiazuje si¢ do utrzymania ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej
z tytulu prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej przez caly okres obowigzywania umowy.

3. Uwierzytelniona kopia aktualnej polisy ubezpieczeniowej stanowi zatgcznik do niniejszej
Umowy.

§ 25. 1. W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowag majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego i1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien publicznych
((Dz. U. z 2020 r. poz. 288, 1086).

2. Ewentualne spory wynikle w trakcie realizacji niniejszej umowy bedzie rozstrzygat sad
powszechny wilasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajacego.

§ 26. Umowa zostata sporzagdzona w dwoch jednobrzmiagcych egzemplarzach, po jednym
dla kazdej ze stron.

§ 27. Zalacznikiem do niniejszej umowy sa: oferta ztozona w postgpowaniu przetargowym
1 polisa ubezpieczeniowa

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY



